
 
 

 
 

    LES APERITIFS                                                                                                                 PRIX AU PLATEAU 
PLAQUE DE PIZZA   (45 unités)…………………….…………………………………………………………………………9.00   
PLAQUE DE QUICHE(45 unités)……………………………………………………………………………………………..10.00 
PISSALADIERE(45 unités)……..……………………………………………………………………………………………...10.00 
ASSORTIMENT FEUILLETES (mini pizza, tartelette poireaux, vol au vent jambon..48 unités)…….………………….23.00 
ASSORTIMENT DE TOASTS FROIDS(endive,,tomate cerise, anchois, pain bagnat, saumon ..48 Unités)……….…….26.00  

   LES ENTREES              PRIX/ PERSONNE                                
½ LANGOUSTE EN BELLEVUE…………………………………………………………………………………………….…9.00 
FRICASSEE DE NOIX DE ST JACQUES AUX DEUX POIVRES , SON AUMONIERE DE POISSON……………...…9.00 
HOMARDENBELLEVUE………………………………………………………………………………………………………10.00 
MEDAILLON DE FOIE GRAS  (2  tranches et toasts de pain de mie maison) …………………….…………...…………..6.00 
CROUSTILLANT DE CHEVRE AU MIEL ET AUX NOISETTES………………………………….……………….……..4.50 
FILET DE TURBOT SAUCE CHAMPAGNE…………………………………………………………………………………7.30 
QUEUE DE LANGOUSTE A L’ARMORICAINE…………………....……………………………..………..……nous consulter 
SALADE AU SAUMON FRAIS A L’ANETH…………………………..…………………….…………………………..…...5.80 
SAUMON ENTIER EN BELLEVUE..15 à 18 TRANCHES ……………………………LA TRANCHE…………………..4.50 
 SAUMON FUME………………………………………………………………………………………… KG………………. 38.00 
 TOURTE AUX FRUITS DE MER……………………………………………………………..………………..………...……4.50 
TOURTE FINANCIERE SAUCE AUX MORILLES……………………………………..………… ……………………..…4.00 

LES PLATS                                                                                                                                    PRIX/PERSONNE 
CAILLE AUX RAISINS ET AU MUSCAT DOUX………………………………………………………………………….…5.80  
CIVET DE CERF………………………………………………………………………………………………….………….…...6.50 
CIVET DE CHEVREUIL……………………………………………………………………………….………………….…….7.00 
CIVET DE SANGLIER………………………………………………………………………………………….……………….7.50 
GIGOT DU LUBERON SAUCE MORILLES….………………………………………………………………………..…..…7.30 
GIGOTIN DE CANARD SAUCE CHANTERELLES………………………………………………………………….………7.30 
SEICHES  A L’ARMORICAINE……………………………………………………………………………………….………..5.90 
GAMBAS A L’ARMORICAINE(3 par personne)…………………………………………………………………….……….14.50 
EVENTAIL  DE  MAGRET DE CANARD AUX GRIOTTES…ou aux morilles……………………...…………..……….....7.30 
NOISETTE D’AGNEAU INFUSION AU THYM……………… ……….………………………………………..…..………....7.30 

LES ACCOMPAGNEMENTS                                                                                                        PRIX/PERSONNE 
AUMONIERE AUX CHAMPIGNONS…………………………………………………………………..…………..…………2.90 
CHAMPIGNONS A LA CREME………………………………………………………………………………..…………..…..2.90 
CHATEAU DE COURGETTE ET SON COULIS DE TOMATE……………………………………………….……………2.00 
FLAN D’AUBERGINE………………………………………………….……………………………………………….…….…2.00    
POELEE FORESTIERE…………………………………………………………………………………………………..…..…2.90 
MOUSSELINE  DE CELERI…………. .………………………………………………………………………………………..2.50 

  LES GOURMANDISES                                                                                                                PRIX/PERSONNE 
ENTREMET CHOCOLAT NOIX DE COCO………………………………………………………………………………… 2.90 
TIRAMISU individuel………………………………………………………………………………………………..…………...2.90 
BUCHE DE NOEL ………………………………………………………………………………..………………………………2.80 
FORET NOIRE AUX GRIOTTES………………………………………………………………………………………….……2.90 
GATEAU DE SOIREE…………………………………………………………………………………………..…l’unité….…..1.10    
MIROIR A LA MANDARINE……………………………………………………………………………………………..….… 2.90 
 
SUR COMMANDE  (minimum de 4 personnes pour le même article). 
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